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Niché surles hauteurs de Courchevel, a quelques
flocons de ['Altiport, I'H6tel Annapurna domine
la station depuis 1974

Cinquante ans d'histoire, de glisse et de
panoramas grandioses sur la Saulire, la Grande
Casse et I'Alguille du Fruit, porte par l'esprit
pionnier de passionnés arrivés a Courchevel en
1961 : la famille Pinturault.

Dans les pas de leurs grands-parents Christiane
et Andre, puis de leur pere Claude, Sandra
Pinturault et ses freres, Alexis et Cédric, incarnent
aujourd’hui la troisieme génération installée a
Courchevel.

Ensemble, ils perpétuent I'héritage familial que
ce soit a Courchevel 1850, leur fief historigue, avec
I'Hotel Annapurna et les restaurants Alpage®, La
Ferma, et Rendez-Vous mais aussi a Courchevel
Le Praz ou découvrir 'Hotel Les Peupliers, les
restaurants La Table de Mon Grand-Pere et
L'Etable des Lys, U'Epicerie du Praz et les trois
Chalets Altai, disponibles a la location toute
l'année.

Une collection d'adresses authentiques réunies
autour de valeurs fortes - I'art de recevoir avec
raffinement, le sens du service et le goUt
de l'excellence -, qui font Iz renommee et la
signature de LLa Maison Pinturault.

Une marque dart de vivre, hoteliere et
gastronomique principalement dirigee  par
Sandra Pinturault tandis que son frere, Alexis,
poursuit sa carriere de skieur professionne

De gauche a droite : Cédric, Claude, Alexis & Sandra Pinturault

LA MAISON
SINTURAULT

L'art de recevoir a Courchevel depuis 1974,
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STATION DE SKI

COU

RCHEVE

Un domaine mythique

STATION DE LEGENDE, PRISEE DES PASSION-
NES DE MONTAGNE ET DES EPICURIENS
CLOBE-TROTTEURS, COURCHEVEL, FETERA
CET HIVER LES 80 ANS DE SA CREATION |

Officiellernent creee en 1946, lastation alpine se
compose de six villages : Saint-Bon-Tarentaise,
berceau historique de la destination, le village
du Praz ou se trouve I'Hotel Les Peupliers,
Courchevel La Tania, Courchevel Village,
Courchevel Moriond et enfin Courchevel 1850,
point culminant de la station ou se niche I'Hotel
Annapurna.

A chague étage son identité, ses particularités
et ses départs skis aux pieds (exception faite
de Saint-Bon relié au domaine par navette),
a la découverte des 3 Vallées, le plus grand
domaine skiable du monde, qui relie Méribel,
Brides-les-Bains, Saint-Martin-de-Belleville, Les
Menuires, Val Thorens et Orelle, pour constituer
un terrain de jeux alpins exceptionnel de
600 km de pistes dont 150 km uniguement a
Courchevel.

Un domaine exceptionnel qui vaut a la station,
80 ans cette saison, d'accuelllir en decembre
2025 le slalom dames de la Coupe du Monde
de ski alpin, puis les épreuves masculines de
Super-C et de descente en mars 2026. La station
est également pressentie pour recevoir une ou
plusieurs épreuves lors des Jeux olympiques de
2030 organisés dans les Alpes.

Des pistes directement accessibles depuis les
établissements de La Maison Pinturault. Posté
juste a coté de la remontée mécanigue du
Pralong, entre le Jardin Alpin et I'altiport, 'Hbtel
Annapurna, = Courchevel 1850, beneficie en
effet d'une localisation ski infout parmi les plus
prisées de la station.

A Courchevel Le Praz, charmant village
traditionnel de montagne avec habitations
typigues et ruelles etroites, I'HOtel Les Peupliers
est pour sa part installé a proximité de la
télécabine du Praz.

Quantaux Chalets Altai, destinés a une clientele
en quéte de calme et de quiétude, ils se lovent
au bout du village de Courchevel Le Praz, par
l'allée des Cerisiers, a guelques minutes de la
télécabine du Praz, accessibles a pied ou via
une navette privee dediee,
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STATION DE SKI

Une station unique au monde

Hors-pistes, Courchevel est également réputée
pour son offre lifestyle sans équivalent dans
les Alpes frangaises. Destination aux multiples
possibilités, la station accueille chague hiver
galeries et expositions d'art contemporain en
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plein air, incroyable palette d'activités outdoor
(raquettes, promenade en chiens de traineauy,
fatbike, ski joéring, luge, parapente.), offre
gastronomique d'exception (sept restaurants
étoilés), spas prestigieux et boutiques de luxe.




Sandra
Pinturault,
‘'entrepreneuse

Apres un cursus en école de commerce et une spécialisation en finance des
marchés, Sandra Pinturault rejoint I'Hotel Annapurna en 2013, D'abord
réceptionniste, elle se forme au long cours, devient chef de réception puis
responsable hebergement avant de prendre la direction de I'H6tel Anna-
purna en 2019.

Cavaliere emeérite, amoureuse de la montagne mais aussi amatrice d'art, de
gastronomie et de vins, elle imprime désormais sa vision d'un certain art
de vivre alpin a I'Hotel Annapurna créant, des 2022, non pas un mais trois
restaurants (1), dont la table gastronomique Alpage, étoilée des sa premiére
saison.

Femme de goUt, on lui doit la rénovation d'une partie des chambres, du kids
club facon banquise et de la salle ado ; la présence discrete de photos et
d'ceuvres de street art dont elle raffole.

Dirigeante de son temps, elle est aussi particulierement engagée pour le
bien-étre de ses équipes et intimement persuadée de la nécessité, pour
I'Hotel Annapurna, de faire preuve d'exemplarité écologique, dans le choix
de ses materiaux comme de ses fournisseurs.

Depuis decembre 2025 Sandra Pinturault est également a la téte de la
collection La Maison Pinturault qui regroupe ['Hotel Annapurna, ses
restaurants mais aussi, a Courchevel Le Praz, les Chalets Altai, 'Hotel Les
Peupliers, les restaurants La Table de Mon Crand-Pére et 'Etable des Lys ainsi
que I'Epicerie du Praz.
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Alexis Pinturault,
e skieur de haut niveau

Triple champion du monde, triple médaillé olympigue (avec deux médailles
de bronze en slalom géant et une d'argent en combiné), multi médaillé et
vainqueur de plusieurs globes (cing petits) et un gros globe de cristal, le
cadet de la famille Pinturault a brillamment suivi les traces de ses grands-
parents et parents, tous amoureux de ski.

Sportif le plus victorieux de I'histoire du ski tricolore et 4= skieur francais
seulement a remporter le classement général de la Coupe du Monde, apres
Jean-Claude Killy et Luc Alphand, Alexis devrait a terme prendre la direction
des établisserents de Courchevel Le Praz, aux cotés de son épouse, Romane.

Associé a sa sceur, Sandra Pinturault, dans le développement de La Maison
Pinturault, il s'est particulierement investi dans la construction des chalets
Altai. Il a également accuellli 'année derniere une petite fille représentant la
4¢ génération de la famille Pinturault : Olympe.

50 ans d'histoire sur trois générations a feuilleter au sein d'un livre anniversaire
auto edite I'an passe (a consulter sur place dans les etablissements

de La Maison Pinturault)

Un album de famille intimiste pour revivre en images la folle aventure
de I'Hotel Annapurna et les débuts de la plus prestigieuse station des Alpes.
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HEBERGEMENT

HOTEL

ANNAPURNAT***

5o ans sur le toit de Courchevel

Erigéen 1974 par Christiane et André Pinturault,
I'Hotel Annapurna, recompense d'une Clé
Michelin, reste ledresse culminante de g
station de Courchevel.

Idéalement placé sur le domaine, 'notel &
été repensé au fil des ans, pour s'adapter aux
évolutions des modes de vie et des pratigues,

76 chambres de caractere

L'Hotel Annezpurna abrite 76 chambres et
suites toutes singulieres, réparties en 5
catégories, de la chambre "Vallee Classique’
(17 m2) a la suite "Everest" (145 m?2) a deux
chambres, avec terrasse sur les pistes et
sauna privatif en passant par les chambres
"Saulire". Les "Junior Suite" les "Familiales"
aux  expositions  différentes, les  suites
"Annapurna’ ou encore les suites "Makalu" et
"K2" empruntent leurs noms et leurs volumes
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traversant les époques et les modes sans
perdre son ame.

Entreautresatouts,'Hotel Annapurna benéficie
de multiples ouvertures, fenétres et grandes
baies vitrées, ce qui lui donne la particularité
détre constamment baigné de lumiere et
de solell et d'offrir de superbes points de vue
panoramiques a tous les étages.

XXL a de célebres sommets de 8000 metres,
completent la collection.

C'est |3, toute la magie de I'Hbtel Annapurna :
on peutyséjourner ade multiples reprises tout
en le redecouvrant a chague fois par le biais
d'une nouvelle configuration de chambres,
d'une vue inédite sur la Saulire ou de services
exclusifs propres a un type de chambre
(balnéo, sauna, terrasses, baignoires, salons...).
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HEBERGEMENT

Cing suites revisitées pour la saison 2025/2026

Maison de famille en mouvement perpetuel,
I'Hotel Annapurna évolue hiver apres hiver
pour continuer de satisfaire et surprendre une
clientele de fideles pour certains habitues &
séjourner a I'nodtel depuis plusieurs décennies.

Parmi les grandes nouveautés de ['hiver
2025/2026, la rénovation de 4 Junior Suites et
le nouvel aménagement de la suite Everest, |a
plus emblematique de I'etablisserment, par les
équipes de |'Atelier Giffon.

Inspirées de l'esthétique initiée par Sandra
Pinturault, les nouvelles suites reprennent la
palette chromatique déja déployée dans les
suites , le travail du bois, dont le chéne clair et
I'utilisation de matieres naturelles et textureées,
comme la laine. Lensemble compose une
ambiance chaleureuse et élégante avec une
touche d'originalité du coté des revétements
de sols, toujours tres graphiques au sein de
I'Hotel Annapurne. Ils ont icl été sélectionnes
chez Ege Carpets, créateurs de moguettes
d'exception.

« Afin de nous renouveler et de continuer a satisfaire nos clients saison apres saison, NouUs
réalisons chaque année des travaux au sein de l'établissement, que ce soit au niveau des
chambres, du spa ou des restaurants. En attendant les travaux de [a terrasse, la saison
prochaine, Nous Nous sommes concentrés cet hiver sur le reamenagement de cing
de nos suites. Réalisées par les équipes de ['Atelier Giffon, elles ont éte pensées dans le
prolongement du relooking des chambres initié depuis ma prise de direction avec un gros
travail autour du bois, de la pierre et des couleurs naturelles. »

Sandra Pinturault
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D'EXC

-5 SERVICE

SERVICES

CPTION

Un spa Godage réinventé

Déja doté d'une superbe piscine intérieure en
inox de 15 metres, le spa de I'HOtel Annapurna
a eté repense cet hiver pour offrir un hammeam
plus spacieux ainsi gu'un Nouveau jacuzzi
tourné vers les sommets.

Un mur de sels, aux vertus apaisantes, deux
saunas, dont un panoramique et une douche
sensorielle complétent l'offre spa proposant
aux visiteurs et aux résidents de I'hotel une
expérience de ressourcement au plus pres des
montagnes.

Pour une offre plus personnalisée, I'hotel
a également aménagée deux cabines de

soins avec Codage, marque made in France
exigeante qui a implanté directement au sein
de I'notel, un leboratoire permettant d'élaborer
pour chaque client un sérum sur-mesure. Ce
soin-minute, réalisé sur place et adapté aux
besoins de chaque peau, peut ensuite étre
intégré a un soin complet ou sinscrire dans
une routine exclusive.

Egalement sur-place : un cabinet de kinésithé-
rapie-ostéopathie, un salon de coiffure et la
possibilité de faire appel @ un coach sportif au
sein de l'espace fitness, accessible librement
(machines de cardio-training, tapis de course..)
ou lors de cours adaptés (aguaboxing, yoga, pi-
lates, renforcement musculaire..).

Des espaces kids et ados pensés pour les familles

Hoétel familial par nature, I'H6tel Annapurna
abrite un charmant kid's club pour les 2-10 ans
la Banquise des Petits. Un espace "polaire”
indoor, tout de blanc et de bleu vétu, aménagée
par les architectes de 'Atelier Giffon pour jouer,
apprendre et exprimer sa créativité aux cotés
d'un animateur dedié.

A l'extérieur, prés de la terrasse, une autre
aire de jeux, le Camp de Base |V, clin dcell
au dernier camp de base des alpinistes avant
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l'ascension de 'Annapurna, abrite un véritable
igloo, un toboggan de 21 metres et un Mmodule
de péche a la ligne « sous la glace ».

Pour les plus grands, une salle ados a été
spécialement aménagée a I'étage avec billard,
baby-foot, consoles de jeux et jeux de sociétés.

Une salle de projection permet egalement
de profiter, en famille, d'une sélection de films
grand public, d'animation ou d'aventure.



SERVICES

Le ski facile au départ du ski room

Skis,chaussures, casgues, masques et lunettes...
Tout I'equipement essentiel est disponible a la
location, avec en complément une sélection
d'accessoires haut de gamme proposée a
I'schat au Ski Shop Annapurna Sports.

Quant au ski room, doté de grands casiers
individuels haut de gamme et chauffants,

il permet de se chausser confortablement
pendant que le ski valet dispose les skis et
batons au départ de la piste de ski. Au retour, ce
dernier assure le rangement du matériel dans
les casiers et apporte une attention particuliere
en aidant chaque client a se libérer de son
equipement.

Parking et tlotte de navettes, pour un acces facilité

Pour les clients arrivant a I'Hotel Annapurna
avec leurs propres véhicules, I'établisserment
met a disposition un  parking extérieur
rmais aussi un parking intérieur sécurisé,
avec voiturier, permettant de stationner tres
fecilerent durant toute la durée du séjour.

Sur-place, une flotte de navettes hybrides
Range Rover, conduites par voituriers, permet
aux clients de se déplacer tres facilement pour
faire du shopping ou flaner dans le centre du
village.
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LESR
COURCHEVEL 1850

Une destination gourmande a part entiere

-STAURANTS
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« Dans nos restaurants, laccueil est un élan. A nous de faire sentir & chacun qu'il est
attendu et reconnu. L'essentiel réside dans la sincéerité . un maot juste, un geste élégant,
une attention au bon moment. Le service se vit dans la sensibilite et le cceur d'une équipe
engagee. Notre vision de l'excellence place I'émotion au premier plan : celle qui crée du
lien et donne envie de revenir. »

Marine Civalleri
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GASTRONOMIE

-S> TAURANT
ALFAGE

Une cuisine étoilée au coeur des Alpes

Engagé depuis son ouverture dans une
démarche de gastronomie durable, e
restaurant Alpage (uneétoileauguide Michelin)
poursuit son chemin vers l'exemplarité. Déja
récompensé par trois macarons Ecotable —
plus haut niveau de distinction du label —
il renouvelle cette saison ses engagements
écoresponsables en faveur d'une cuisine locale,
vertueuse et exigeante signée Jean-Rémi
Caillon.

Particulieremment ancrée dans son terroir, la
cuisine d'Alpage se découvre comme une
succession dhommages a la montagne
environnante dans des menus en cing ou sept
ternpsguiinvitentaredécouvrir lesliensnoués
avec les artisans, maraichers et producteurs
de la vallée, sublimant legumes racines,

poissons délevage responsable, fromages
d'alpages ou pieces de viande maturées issus
de circuits ultra-courts.

Une expérience singuliere, proposée du
mercredi au dimanche soir, au sein d'une
salle immersive et intimiste, d'une vingtaine
de couverts. Le vert de la forét y répond au
chéne d'Albertville et aux blocs de granit du
mont Blanc utilisés pour la création des tables,
aux herbes fraiches et aux fleurs séchées, aux
céramiques brutes de 'artiste Anne Marmottan
et a l'univers sonore du Couturier du Son, choisi
pour ponctuer le service.

Un instant de partage privilégié avec le chef

et sa "cordée" au plus pres d'une montagne

sauvage et nourriciere.

« Alpage célebre la noblesse des choses simples, la puissance du territoire et la beauté d'une
cuisine sincere pensee pour durer. C'est une table née d'un besoin presque instinctif : celui
de redonner du sens au geste, de faire parler la montagne sans I'habiller de trop. Ici, chaque
produit porte un préenom, chaque plat est une main tendue. On cuisine doucement, comme
on écoute, comme on regarde la neige tomber. »

Jean-Rémi Caillon
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GASTRONOMIE

Jean-Remi Calllon
Chef exécutif de La Maison Pinturault,
chef étoilé du restaurant Alpage

fait un nom.. a Courchevel

>N contrebas,
la station.
me a la grande cuisine frangaise, admiratif,
de Bocuse et Escoffier, il se

influencé par ses voya

notamment) et

e terroir alpin, "produits,
recettes, habitudes et traditions payse

avec un goudt affirmé pour la cueillette

herbes sauvages et les végétaux. “La viande

et le poisson auront
prep
important de donner au v

ondérante dans ma cuisine mai

dans notre alimentation, soit 50% de I

minima’, expligue Jean-Rémi Caillon.

Une approche gque l'on retrouve sur l'e
des cartes de La Maison Pinturault, de la table
etoilee d'Alpage
par La Table de mon
Le Praz.

Marine Civaller]

Directrice exécutive de salle des
restaurants de La Maison Pinturault

Arrivée a [I'hotellerie par passion, Marine
n a I'Hoéte
'unique

Civalleri effectue

Annapurna en

restaurant propose un ffet le midi et une

e soir. « |l y avalt

Carte reservee aux reslias

se sentaient chez eux, dans leur maison de

aucoup dhabituée alent leur table,
vacances et dont on apprenait a connaitre les

o

Ste]

leur faire plaisir » se

tites habitudes pour

JUvient Marine. le tombe amoureuse de

'ambiance si pa

au point de revenir plusieurs anné suite

Apres plusieurs expériences dans dautres

établissements, elle est finalement de retour

depuis 2022, a l'invita Sandra Pinturault,

qui | & de prendre la direction de

a

an-Rémi Caillon. Pour le
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GASTRONOMIE

CSTA
NDE

URANT
/NOUS

La Table de '’Annapurna,

une cuisine de tradition francaise

Lieu de rendez-vous et de rencontres ou se
retrouver entre deux descentes ou apres le ski,
l'espace restaurant de I'Ho6tel Annapurna joue
I'ultra modularité (avec une capacité d'accuell
de 80 couverts) permettant aux equipes, sous
la direction de Marine Civalleri, la directrice
des restaurants de La Maison Pinturault, de
composer facilement de grandes tablées, que
cesoitalintérieur ou a l'extérieur, sur la terrasse
bordant les pistes.

Au déjeuner comme au diner, le lieu propose
une geénéreuse cuisine de tradition francaise,
a base de produits nobles : legumes de saison,
poissons d'élevages durables, viandes choisies
avec rigueur, fromages d'altitude. Les cuissons

sont maitrisées, les sauces sophistiquées et les
gestes, flambages, découpes au guéridon, se
prolongent en salle dans l'esprit de la grande
cuisine francaise.

Au dessert, le chef patissier Téophane Faucher
réalise quotidiennement crépe Suzette, tartes
et grands classiques de la péatisserie francaise
comme le flan patissier, devenu en deux
saisons le dessert-signature de la maison.

A la tombeée de la nuit 'ambiance devient plus
chaleureuse et conviviale encore, rythmée
ponctuellement par la  venue dartistes,
rmusiciens, chanteurs ou magiciens.

« Rendez-\ous, c'est cette grande tablée qu'on dresse chaque jour pour ceux quon aime.
Jy pense comme a un salon de famille, ouvert sur le monde, mais fidéle a nos racines. Une
culsine franche, portée par des produits vrais, des equipes engagees et une envie simple :
bien recevoir. On y vient pour se retrouver, se regaler, se laisser surprendre. »
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Jean-Rémi Caillon
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NOUV
=V

GASTRONOMIE

R 95/94

LGS dil’lCI‘S Vignerons CHAQUE MOIS

Sous la direction de Valentin Peyrard, chef
sommelier des restaurants de La Maison
Pinturault, le restaurant Rendez-Vous
organisera tout I'hiver, un diner vigneron en
partenariat avec un domaine coup de cceur
(Champagne, Vallée de la Loire, Bourgogne,
Alpes et Savoie, Cotes du Rhone, Bordeaux).
Selon  les cuvees proposées (de  vieux
millésimes sont annonceés ) et commentées

parlevigneron en personne, le chef Jean-Réemi
Caillon et son equipe proposeront un Menu
sur-mesure.

Un parfait accord mets-vins destine aux clients
de I'ndtel mais aussi a tous les amateurs de vins
et d'expériences intimistes.

Sur réservation. Menu-dégustation de 3h
environ. Tarif variable selon les thémes.

LGS ateliers oenologiques CHAQUE SEMAINE

Le restaurant Rendez-Vous proposera
également un atelier cenologique (4 a 5 vins
savoyards, francais voire transalpins selon les
trouvailles), animé par le chef sommelier de
L a Maison Pinturault, afin de s'initier ou de se
perfectionner a I'art de la dégustation.
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Un moment d'‘échanges et de découverte
autour du vin accompagné de quelques
bouchées préparées par le chef.

Sur réservation. Durée : Th a Th30, de 4 a2 10
participants, dés 40 €/personne.



GASTRONOMIE

-S TAURANT
LA FERMA

Le goit de la Savoie

Déguster raclette ou fondue alors que la neige
tourbillonne au dehors fait incontestablement
partie des plus grands plaisirs des séjours aux
sports d'hiver. D'ou la création du restaurant La
Ferma, restaurant de spécialités savoyardes, au
sein méme de I'notel.

Un refuge soigné, intimiste et chaleureux
d'une quinzaine de couverts, pareil a une salle
a manger de ferme savoyarde, qui s'habille
de zelliges bleus, de laine, de banquettes
confortables et de bois blond pour sublimer les
spécialités de Savoie (charcuteries artisanales,
beignets de Vonezins et savoureuses raclettes
nature, ail des ours, Brézain..), dans un parfait
équilibre entre prestige et tradition.

Une petite sélection de plats issus de la carte du restaurant Rendez-Vous sera proposée a chague
table afin gue les non-amateurs de fromages puissent partager la magie des lieux et du plaisir d'étre
ensemble a La Ferma.
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GASTRONOMIE

BAR ET CIGAR

LOUNGE

Pour que vive la nuit

Ceceur vivant de I'Hotel Annapurna depuis sa
création, le bar est le royaume du chef barman
Alain Péant, figure emblémeatique de la maison
quiy propose ses cocktails-signature depuis 40
ans.

Des créations originales, signées par le
Francais Jérémy LeBlanche, mixologiste du
Thyme Bar a New York, rejoindront également
la carte du bar cet hiver. Penses comme de
véritables expériences visuelles et gustatives,
ces cocktails uniques et spectaculaires offriront
aux clients un mMmoment aussi surprenant
gu'inedit.

Tout au long de la journée, le bar propose une
cuisine raffinée et réconfortante. On y savoure
des classigues revisités comme le croque-
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tartine a la truffe noire ou le club sandwich
fermier, mais aussi des propositions plus
gourmandes, de la guédille de homard au
burger a la raclette fumeée. Loffre se complete
de patisseries maison et d'autres douceurs
sucrées.

Lieu ou se retrouver en famille, entre amis et
entre habitués pour laisser le temps sétirer au
rythme des golters d'apres-ski et des soirées
concerts (musigue live, piano, DJ, jazz..), le bar
est complété d'un espace fumeur attenant
destiné aux amateurs de cigares, cigarettes et
chichas.

Le soir, il n'est pas rare d'y croiser les joueurs de
cartes lancés dans d'interminables parties de
poker, de tarot ou d'autres jeux a partager.
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HEBERGEMENT

HOTE
~S PEUPLIERS****

Une adresse familiale et emblématique

au coeur du village

SiI'Hotel Annapurna est 'notel le plus haut de
Courchevel, 'Hotel Les Peupliers est le plus bas,
a 1300 metres d'altitude.

Posté a l'entrée du village de Courchevel Le
Praz, en lisiere de forét et de ses sentiers de
randonnees, presque les pieds dans l'eau du lac
etlatétedanslestremplinsolympiques de 1992
(et peut-étre de 2030), I'Hotel Les Peupliers
fait partie des plus anciennes adresses de la
station.

Clest aussi le coeur vivant de Courchevel Le
Praz, destination a part entiére, chaleureuse et
authentique, avec vraie vie de village, habitants
a l'année et commerces de proximite.

Un tout autre Courchevel a découvrir a
guelgues minutes seulement de Courchevel
1850 via la télécabine du Praz.

Erigé dans les années 30 par la famille Blanc/
Cacon, la famille Pinturault a fait l'acquisition
de I'HOtel Les Peupliers en 2022, devenant la
seconde famille propriétaire seulement en
presgue un siecle d'existence.

S Alexis et Romane Pinturault devraient
prendre la direction des établissements de
Courchevel e Praz a lissue de la carriere
sportive d'Alexis, I'établisserment sappuie
aujourd’hui sur la présence de Julien Chamoux
en tant que directeur général.

Des chambres et suites cosy

Décoré avec goUt, dans un style montagne
traditionnel entre pierres, bois et motifs
savoyards, I'Hotel Les Peupliers compte, dans
le batiment principal, 18 chambres et suites
ultra douillettes (de 20 & 40 m2) avec vue sur
le village ou le lac.

L'atrmosphere, tres conviviale, se prolonge de
l'autre cote de larue,versle lac, dans La Maison,
un batiment annexe dotée de 14 chambres
aux entrées séparées, situees a quelques
metres du lac du Praz. On y dort jusqu'a six
personnes dans une ambiance pension de
famille chic et charmante.
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Julien
Chamoux

Directeur général
de I'Ho6tel Les Peupliers

Passe par le groupe Accor
et lagence immobiliere
Cimalpes de Courchevel,
c'est un grand amoureux
de la destination Courchevel
et plus particulierement de
Courchevel Le Praz dont |l
adore « l'amblance familiale
et la vie de village a l'année,
avec les ecoliers qui croisent
les skieurs le matin ».
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SERVICES

Changement de partenaire pour le spa de
I'Hotel Les Peupliers qui s'associe des cet hiver
a la marque francaise Estime & Sens, certifiée
Ecocert et labellisee Cosmébio.

Tisanerie, hammam, sauna et cabine de
soins accueillent désormais les protocoles sur

mesure de la marque, utilisant des ingrédients
100 % bio, aux actifs naturels soigneusement
sélectionnés, pour allier efficacité, sensorialité
et respect de l'environnement.

Les rituels Estime & Sens sont également
a retrouver dans les espaces bien-étre des
Chalets Altai.
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GASTRONOMIE

Véritable point de rencontre des locaux et des
visiteurs, le bar incarne l'esprit convivial et
animé de la maison.

Tout au long de la journee, il propose une petite
restauration savoureuse, idéale pour une pause
réconfortante ou un repas sur le pouce, avec
des incontournables tels que le "tres tres gros
burger" les pates de la montagnette, I'ardoise
de fromages et charcuteries, ou encore la
tartine savoisienne. Pour la touche sucrée,
patisseries maison, crépes et gaufres viennent
compléter la carte.
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LA TABLE DE
GRAND-FPERE

GASTRONOMIE

RANT
_LMQ

Dans un cadre montagnard soigne et
largement agrémenté des trophées du
nouveau propriétaire et champion de ski de la
maison, Alexis Pinturault, le restaurant célébre
une cuisine généreuse et conviviale, inspirée
par la montagne et les produits locaux.

On vy retrouve des plats savoureux et
généreux : mijotés de saison, pieces de bceuf
maturées, poissons d'eau douce et léegumes

des maralchers de la vallée. Une sélection de
créations signature vient compléter cette offre,
comme la Truffiflette ou le Crozotto. Le grand
menu de partage reste lincontournable a
decouvrir.

Chague premier jeudi du mois, les lieux
sanimeront le temps d'une soirée musicale
avec concert et ambiance festive : Les Peupliers
Winter Live.

«A La Table de Mon Grand-Pére, on partage tout : les plats et les histoires. La cuisine y est
sincere, enracinee, joyeuse. On dine comme on se retrouve apres une journee dehors : les
Jjoues fraiches, le cceur ouvert, l'appétit fidele. Une montagne a taille humaine. »

Jean-Rémi Caillon
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GASTRONOMIE

EIABLE DES LYS

A gquelques enjambées de I'hotel, au détour
d'une charmante ruelle du Praz, |'Etable des
Lys se dévoile dans une ancienne étable du
village piochant dans les fruitieres et les fermes
avoisinantes pour offrir les meilleurs fromages
de la région.

On v dine en toute simplicite des spécialités
fromageéres, paysannes et savoyardes cormme
le potchon (pommes de terre et fromage de
chevre) ou la matouille (& base de tomme)
dans un cadre rustigue et authentique du plus
bel effet avec son plafond volté en pierre.

« On entre ici comme dans une maison amie. Cest rustique, oui, mais d'une grande justesse.
Le bois grince, la braise crépite et le fromage réechauffe. Je voulais un lieu ot 'on puisse se
retrouver sans facon pour rire et manger sans artifices. »

Jean-Rémi Caillon
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GASTRONOMIE

:R‘:

DU PRAZ

Située en face de I'Hotel Les Peupliers, on
retrouve a LEpicerie du Praz une sélection
de produits soigneusement sourcés utilisés
dans les restaurants de La Maison Pinturault :
pain de la Marmottine, fromages, charcuteries
de Savoie ou miels mais aussi poissons fumes,
crozets, belles bouteilles de vins, huiles, bieres,
café de spécialité, jus de fruits artisanaux et
condiments.

- KIOSQUE

Des sandwichs et patisseries maison sont
également proposés sur place.

Lancé avec succes I'hiver dernier, Les
Rencontres Gourmandes de L['Epicerie du
Praz sont reconduites pour cette nouvelle
saison. L'occasion de profiter d'un rendez-vous
convivial autour d'un artisan ou producteur
régional : vigneron, fromager, primeur,
chocolatier...

Situé sur le parvis de I'Hotel Les Peupliers,
le Kiosque invite a une pause gourmande a
savourer entre deux descentes ou au détour
d'une balade au cceur du village.

Pensé pour combler petits et grands, il propose
des douceurs, sucrées comme salées : crépes
minute, gaufres dorées, barbapapas légeres,
sucres dorge, guimauves artisanales et
incontournable vin chaud.
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-> CHAL

- 1S ALTA

Le savoir-faire de La Maison Pinturault

en version exclusive

Clest dans un petit hameau du village de Cour-
chevel Le Praz, tout au bout d'une petite route
menant a la forét, que l'ensemble des Chalets
Altal, du nom d'un massif eurasien caché entre
la Russie, la Mongolie, la Chine et le Kazakhstan
a vu le jour, sous la forme de trois chalets éco-
congus et sécurisés aux parkings communs.

Un emplacement confidentiel ou profiter de
fugues discretes, au calme et en pleine nature,
loin de l'agitation et des festivités de Courche-
vel 1850.

Une certaine conception du luxe incarné dans
le choix des équipements (chauffage bois,

triple vitrage, isolation éco-responsable..), des
rmatériaux (bois local thermolbrosse, laine et tis-
sus naturels, pierres régionales. ) et dans la sé-
lection d'un mobilier design de seconde main
déniché avec le site Selency et la complicité des
architectes en charge du projet : I'Atelier Giffon.

Privilegiant l'artisanat d'exception, le raffine-
ment mais aussi la fonctionnalité dans un luxe
de détails et de petites attentions (poignées
sous forme de batons de skis au ski room, livres,
Jjeux, mobilier et vaisselle minutieusement choi-
sis..), chague chalet benéficie d'eguipements
exclusifs mais ont en commun de disposer de
superbes piéces de vie panoramiques.
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Le Chalet Beloukha

D'une superficie de 430 m?, le mont et le
chalet le plus eleve de ['Altai abrite 4 chambres
doubles et une astucieuse chambre dortoir
avec toboggan de 4 couchages.

Skiin, il peut accuelllir jusgu'a 8 adultes et
4 enfants et cache une vaste salle de jeux
destinée aux plus jeunes.

Le Chalet Irbis

Empruntantson nom ala panthére des neiges,
ce chalet « zen » de 356 m? peut accueillir 10
personnes (5 chambres avec salles de bains).
Skiin, ony retrouve un hammam, un sauna et
une tisanerie.

HEBERGEMENT

Le Chalet Khoton

Le lac d'altitude Khoton, en Mongolie a inspiré
le coeur du vaste Chalet Khoton (506 m?, 5
chambres, 10 personnes) qui recele un spa
d'exception de 120 m? avec piscine intérieure,
parcours bien-étre complet avec bains
japonais, hammam, sauna et sauna norvegien
dans I'esprit d'un catamaran.

Une salle de massage (soins Estime & Sens),
une salle de sport et un ski room (le chalet est
skiin) sont également mis a disposition.

Rattachés a I'Hotel Les Peupliers, tous les
Chalets Altai béenéficient des mémes services
hoteliers : navettes, service petit-déjeuner,
ménage quotidien, conciergerie, acces au spa
Estime & Sens.

« Il N’y arien de mieux que se retrouver entoure de ses proches pour partager de vrais
moments de bonheur et c'est dans cet esprit que nous avons penseé les Chalets Altai. Nous
sommes vraiment partis de tout ce que l'on aime retrouver lorsque ['on part ensemble, en
famille : une ambiance chaleureuse, naturellement réconfortante, propice a partager des

moments conviviaux et de repos apres des journées passees au grand air, sur les pistes,

12, <

I'hiver, les sentiers de randonnée, I'été. Javoue un faible pour l'incroyable spa du Chalet
Khoton et un vrai coup de cceur pour les vues degagées offertes par chacun des chalets. »

Alexis Pinturault
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DURABILIT
- | POLITIQU

- RS

La Maison Pinturault s'engage pour la planete

Intimement persuadée de la nécessité de faire
bouger les lignes en matiere de protection
de l'environnement, La Maison Pinturault se
mobilise au quotidien et sur la durée pour
responsabiliser clients et équipes aux bonnes
pratiques.

« Trisélectifrigoureux, avec recupérationdu pain
pour les animaux et valorisation des déchets
organigues via eéco-digesteur transformant
les déchets en compost redistribué aux
maraichers locaux.

- Approvisionnement local avec ['utilisation
stricte de produits de saison en provenance de
fournisseurs et producteurs locaux, avec la mise
en place d'une logistique d'approvisionnement
adaptée.
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« Obtention en 2024 du label 3 macarons
Ecotable pour le restaurant Alpage. Fruit d'une
analyse compléte et rigoureuse des pratiques
mises en ceuvre au sein de [établissement,
c'est le plus haut niveau de distinction du label,

« Produits d'entretien 100 % Ecolabel pour un
impact minimal sur I'environnement, travail en
cours pour obtenirla labellisation 100% EcoCert.

« Réduction des emballages et remplacement
des plastiques jetables par des alternatives

durables, produits dhygiene et de soins
proposés en grand conditionnement sans
parabens, silicones et autres comMposeés
chimigques.

- Installation d'égquipements économes en eau
et en électricité.



-ORMATIONS
PRATIQUES

Hotel Annapurna* **
et les restaurants Alpage, Rendez-Vous, La Férma, L'Etable des Lys,
Le Kiosque du Praz : du 12 décembre au 12 avril 2026

Hotel Les Peupliers****
le restaurant La Table de Mon Grand-Pére et 'Epicerie du Praz (fermeture le 12 avril) ;
du 3 novembre au 19 avril 2026
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